-Découverte de tarama, tzatziki et caviar d aubergines 10,00 Ve

- -Salade paysanne grecque 10,00 7
Présents de la mer.. Saveurs du pays...
-Moussaka 11,00
-’Pougge gri[[é 19,50 Le plat symbole de la Gréce

-Gambas grillées 18,00
Nos Scampis : 6 Piéces

-Facon d la grecque, créme
tomatée, [ége‘rement épicé 14,50
-Fn brochette, Grillés , huile

d’olive et citron 14,50
- Créme d LCail 14,50
Calamars :

-Frits, dit d la romaine 12,50

-Grille, huile dolive et citron 12,50

-Feuilles de vignes farcies sauce

créme citronnée 11,00
-Tiropitakia 10,00 (7
Feuilletés de feta sur salade verte '
-Feta chaude, gratinée 12,00 (\7
-Déclinaisons de feta 13,50 (7

(Nature, piquante, feuilleté et en beignet)

L’incontournable Méze (min. 2 pers)

(Assortiment de plusieurs saveurs grecques, froides et chaudes)

Meéze en entrée

Méze en plat

(Encore plus gourmand)

17,00/pers.
28,00/ pers.

Y =Plat végétarien

Nous sommes a votre disposition pour toute information concernant les
allergeénes qui se trouvent dans nos recettes.



Grllades...

Agneau
-“Brochette de filet 23,50
-Cotes d agneau 24,50
-Brochette Dimitri 29,50
(Brochette de filet + 2 cotes)
- Pita grecque agneau 24.90
revisitée
Porc
-Kokalakia 18,90

Beeuf

-Filet pur (28ogr) 32,00
-Brochette de filet pur 28,00
-T bone irlandais (650gr) 32,00

-Entrecote irlandaise 27,90
Véritable Angus beef (300gr.)

Sauces 3,90
Roquefort, Archiduc, Béarnaise,
Poivre vert, Champignons grecque

Jewgucam...

-Cuisse d agneau au four 19,20
(En cuisson lente, sauce légérement
tomatée)

-Soutzoukakia d la grecque 18,90
(Boulettes sauce champignons d la

grecque)

-Soutzoukakia créme
champignons 18,90
-Moussaka 18,50

Youvetsi...
(Plat composé de pates grecques et gratinés)
-Youvetsi Agneau 18,90
(Agneau, feta)
-Youvetsi du chef 21,50
(Agneau, chévre, poivrons)
-Youvetsi scampis 23,00

(Scampis légérement piquants, feta)

-Youvetsi vegéetarien 17,50 \7

Tables grecgues

Pour la réalisation des tables grecques, il est indispensable que TOUS les convives prennent le menu.

Petite table grecque
(tarama, tzatziki, aubergine, tiropitakia, salade paysanne, feta chaude, gambas et scampis grillés, calamars,

moussaka, feuilles de vignes + desserts)
Grande table grecque

(entrées de la petite table + kokalakia et agneau grillé , youvetsi + desserts)

40,00€/pers.

55,00€/pers.




